
Чи знаєте ви, що зображення товарів є одним із 
найважливіших факторів для користувача, 
який вирішує, що купувати?

Клієнти втричі частіше замовляють товар із 
фотографією, ніж аналогічний товар без неї. 

Прості інструкції, 
як робити 

якісні фотографії

Досвідчені ресторатори знають, що якісні фуд-фото не 
лише допомагають залучити більше клієнтів, але й 
збільшити середній чек.

Тому рекомендуємо складати меню виключно 
зі страв, 
проілюстрованих фотографіями!

До Після

Ми надаємо стравам пріоритет, роблячи 
їхні зображення більшими й 
помітнішими, ніж будь-коли раніше. 
Клієнти бачать високоякісні зображення 
страв набагато раніше, тому дуже 
важливо виділятися серед конкурентів.

З цієї причини ми вимагаємо, щоб 
усі доступні активні товари мали 
зображення.

Як завантажити фотографії

Увійдіть в систему за посиланням 
https://managers.glovoapp.com/hello і 

введіть 
дані для входу партнера Glovo та пароль 

адміністратора у відповідні поля. 

Увійдіть у 
Manager Portal

Відскануйте, 
щоб відкрити 

Menu 
Manager!
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Якщо ви хочете додати нове зображення 
товару до свого меню: у верхній частині 

сторінки можна натиснути кнопку «+», щоб 
додати зображення. Тут ви зможете 

завантажити фотографії та створити нову 
страву.

Щоб відредагувати зображення наявного 
товару, знайдіть його у меню свого 

ресторану. Додайте або замініть фотографію 
товару, просто натиснувши на нього та 

замінивши фото на нове.

Додайте або виберіть 
товар із вашого меню
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https://managers.glovoapp.com/hello


Ми з’ясували, що типовий клієнт утричі частіше вибирає 
товар із фотографією. 

І ЗАВЖДИ ПАМ’ЯТАЙТЕ...

Рекомендації фотографу

Відскануйте, щоб 
відкрити Manager 

Portal!Саме тому так важливо удосконалювати меню, додаючи до товарів 
фотографії та описи на  Manager Portal.

Потенційні проблеми

Не використовуйте 
водяні знаки та 
назви графічних 

редакторів на фото. 

Логотипи або будь-який 
текст на зображенні 

заборонений – у центрі 
уваги повинна бути їжа!

Не фотографуйте 
невдало подані страви 
і не використовуйте 

спалах.

Переконайтеся, що 
фотографія квадратна, 

а її розмір не 
перевищує 1 МБ.

Із першого погляду клієнт 
повинен зрозуміти, що страва 
дивовижно смачна!Подайте її на 
тарілці в такому ракурсі, щоб вона 
виглядала апетитною та 
спокусливою.

Покажіть страву зсередини
Дуже важливо, щоб клієнт чітко 
бачив інгредієнти, з яких 
виготовлено страву. Перед 
зйомкою слід розрізати роли, 
буріто та сендвічі навпіл – так 
користувачі краще зрозуміють, із 
чого приготована кожна страва.

Помістіть об’єкт фотозйомки на пласку поверхню 
з достатнім природним освітленням. 
Використовуйте біле або світле тло без зайвих 
текстур , так ви отримаєте якісніші знімки.

Якщо неможливо цього уникнути, бережно 
використовуйте спалах або різке освітлення, 
оскільки вони можуть створювати тінь і 
спотворювати кольори їжі.

2. Не використовуйте спалах

3. Виберіть правильний кут
Під час зйомки обов’язково виберіть кут, під 
яким найкраще видно всі інгредієнти страви.

4. Обрамлення та композиція
Страва повинна знаходитися у центрі кадру, на 
зображенні має бути видно всю тарілку. Не 
використовуйте крупний план або обрізані кадри. 
Товар має бути показаний повністю, на 
фотографії мають бути виключно ті інгредієнти, 
які є частиною вашої страви.

Їжа в оригінальній упаковці
Якщо ви хочете показати свою 
упаковку, переконайтеся, що вона 
чиста, усі продукти видно, а фото 
точно відображає справжню 
упаковку, яку ви використовуєте

1. Знайдіть плоску поверхню

5. Не показуйте руки
Пам’ятайте, що показувати руки, обличчя або 
будь-які частини тіла заборонено!

Не розтягуйте фотографію
Фотографія не повинна бути 
розтягнутою, пікселізованою, 
обрізаною, спотвореною або 
розмитою. 


